Vroca cokolada

Recept za okusno vroco Cokolado z aromatiénim cimetom in sladko smetano.

Koli¢ina: za 6 skodelic

Sestavine

1 vrecka Puding - v prahu
4 Zlice sladkorja

2 zlici kakava v prahu
1,21 mleka

100g temne Cokolade

Sladka smetana
1 ¢ajna zli¢ka cimeta

Priprava

1. Cokoladni puding, sladkor in kakav zmesamo s 4 Zlicami mleka.

2. Preostalo mleko damo v lonec, zavremo in odstavimo. Vmesamo puding s
kakavom, dodamo nalomljeno ¢okolado, znova pristavimo na Stedilnik in
mesamo nekaj minut, da se zgosti in ¢okolada stopi.

3. Vrolo ¢okolado nalijemo v skodelice. Okrasimo s stepeno sladko smetano

in posujemo s cimetom.



https://www.mojirecepti.com/sladila/kakav-v-prahu.html
https://www.mojirecepti.com/mleko/mleko/kravje-mleko-polnomastno.html
https://www.mojirecepti.com/sladila/cokolada-temna.html
https://www.mojirecepti.com/mleko/smetana/sladka-smetana.html

